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lundi 17 mai mardi 18 mai jeudi 20 mai vendredi 21 mai lundi 14 juin mardi 15 juin jeudi 17 juin vendredi 18 juin 

lundi 24 mai mardi 25 mai jeudi 27 mai vendredi 28 mai lundi 21 juin mardi 22 juin jeudi 24 juin vendredi 25 juin 

lundi 31 mai mardi 1 juin jeudi 3 juin vendredi 4 juin lundi 28 juin mardi 29 juin jeudi 1 juillet vendredi 2 juillet 

lundi 7 juin mardi 8 juin jeudi 10 juin vendredi 11 juin lundi 5 juillet mardi 6 juillet 

 FILET DE HOKI À LA DIEPPOISE 

OU POISSON MEUNIERE

A LA TOMATE

CŒUR DE BLÉ 

JULIENNE DE LÉGUMES

CHANTENEIGE OU

TARTARE AIL ET FINES HERBES

POIRE OU ABRICOT

SALADE DE MAÏS

OU LENTILLES A LA VINAIGRETTE

SAUTÉ DE PORC AUX OIGNONS 

OU SAUCISSE DE VOLAILLE

RIZ PILAF

POÊLÉE MÉDITÉRRANÉENNE

SMOOTHIE

AUX FRUITS DE SAISON 

OU ANANAS

TOMATES À LA MOZZARELLA

OU SALADE AU MAIS 

HACHIS PARMENTIER

OU BRANDADE DE POISSON

LAITUE

BEIGNET AU CHOCOLAT

OU BEIGNET AUX POMMES

QUICHE LORRAINE

OU QUICHE AUX FROMAGES

FILET DE COLIN

SAUCE HOLLANDAISE

OU CASSOLETTE DE POISSON

SEMOULE PARFUMÉE

JULIENNE DE LÉGUMES

YAOURT FERMIER AUX FRUITS

OU YAOURT FERMIER

NATURE SUCRÉ

REPAS DES FLANDRES

JUS DE POMMES LOCAL

OU JUS DE RAISIN

CARBONADE FLAMANDE

OU  BOULES D'AGNEAU

 A LA TOMATE

FRITES FRAÎCHES

SALADE VERTE

PÊCHE OU PASTEQUE

 REPAS D'ETE

GASPACHO ANDALOU

OU GASPACHO DE CONCOMBRES

RÔTI DE BŒUF FROID

SAUCE MAYONNAISE

OU JAMBON BLANC 

SALADE DE PÂTES AUX POIVRONS

FROMAGE BLANC

AUX VERMICELLES DE CHOCOLAT

OU AUX SPECULOOS

BETTERAVES MIMOSA

OU MACEDOINE DE LEGUMES

A LA MAYONNAISE

OMELETTE À LA CIBOULETTE

POMMES SAUTÉES

HARICOTS VERTS À L'AIL

MELON OU PECHE

TRANCHE DE MELON

OU DE PASTEQUE

CHIPOLATAS

SAUCE AU MAROILLES

OU FEUILLETE DE POISSON

SALADE DE POMMES DE TERRE

YAOURT AROMATISÉ

OU YAOURT NATURE SUCRÉ

TOMATE AU THON

OU MEDAILLON DE SURIMI

SAUCE COCKTAIL

SAUTÉ DE DINDE

AUX ÉPICES MEXICAINES

OU CORDON BLEU

A LA PROVENCALE

POTATOES

POÊLÉE MARAÎCHÈRE

BANANE OU POMME

 SAUMON À LA DIEPPOISE

OU FILET DE HOKI

A LA PROVENCALE

SEMOULE

BRUNOISE DE LÉGUMES

CROC'LAIT OU EMMENTAL

CRÈME DESSERT AUX SPÉCULOOS 

OU CREME DESSERT VANILLE

SALADE MEXICAINE

AUX HARICOTS ROUGES

OU LENTILLES A LA VINAIGRETTE

LASAGNES AUX LÉGUMES

DU SOLEIL ET RICOTTA

SALADE MÉLANGÉE

COUPE DE FRAISES OU MELON

REPAS ITALIEN

JUS DE POMMES LOCAL

OU JUS D'ANANAS

PIZZA DU CHEF

SALADE FRISÉE

CHOIX DE DESSERTS

REPAS FROID

MELON OU PASTEQUE

JAMBON BLANC

OU OEUFS DURS

MAYONNAISE

TABOULE ORIENTAL

CHOIX DE GLACES

FERIE

FEUILLETÉ HOT DOG

OU FEUILLETE AU FROMAGE

AIGUILLETTES DE POULET

 AUX POIVRONS 

OU PAUPIETTE DE POISSON

MACARONI

PETITS POIS MIJOTÉS

SALADE DE FRUITS FRAIS

OU ANANAS

REPAS USA

CHAMPIGNONS AU CURRY

OU CONCOMBRES BULGARES

HAMBURGER

OU FISH BURGER

FRITES FRAÎCHES - SALADE

FROMAGE BLANC AUX SPECULOOS

OU FROMAGE BLANC

AUX VERMICELLES

CAROTTES RAPÉES AUX RAISINS 

OU SALADE DE TOMATES

ET AVOCAT

OMELETTE AU FROMAGE

OU PANE FROMAGER

GRATIN DAUPHINOIS

POÊLÉE DE COURGETTES

ÉCLAIR AU CHOCOLAT

OU ECLAIR AU CAFE

SAUCISSON À L'AIL

ET CORNICHONS

OU ROSETTE ET CONDIMENTS

ESCALOPE DE DINDE À LA CRÈME

OU BLANQUETTE DE POISSON

FARFALLE

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS

DE PARIS

COMPOTE DE POMMES

OU COMPOTE DE POIRES

SALADE VERTE À LA MIMOLETTE

OU SEGMENTS DE 

PAMPLEMOUSSE

NUGGETS DE POISSON

SAUCE TARTARE

OU PAUPIETTE DU PECHEUR

RIZ FAÇON PILAF

ÉPINARDS À LA CRÈME

LIÉGEOIS À LA VANILLE

OU LIEGEOIS AU CHOCOLAT

TOMATES MIMOSA

OU CELERI REMOULADE

SAUTE DE BŒUF À L'ANANAS

OU  STEAK HACHE DE VEAU

A L'ECHALOTTE

PURÉE DE POMMES DE TERRE

BROCOLIS A L'AIL

 DONUTS AU SUCRE

OU DONUTS AU CHOCOLAT

TRANCHE DE PASTÈQUE

OU DE MELON

COQUILLETTES

AUX PETITS LÉGUMES

OU NUGGETS DE BLE

COQUILLETTES

PETITS POTS GLACES

VANILLE CHOCOLAT OU

PETITS POTS GLACES

VANILLE FRAISE

ŒUF DUR  À LA MAYONNAISE

OU ŒUF DUR AU PAPRIKA

AIGUILLETTES DE POULET

À LA DIJONNAISE

OU FILET DE COLIN

AU CITRON

CŒUR DE BLÉ 

FONDUE DE POIVRONS

NECTARINE

OU SALADE DE FRUITS FRAIS

SALADE DE RADIS

OU BETTERAVES AUX POMMES

PANE DU FROMAGER

OU GALETTE DE BOULGOUR

A L'EMMENTAL

BLÉ FAÇON PILAF

TOMATE PROVENÇALE

FLAN À LA VANILLE

OU FLAN AU CHOCOLAT

PÊCHE AU THON

OU TOMATE AU SURIMI

ÉMINCÉ DE DINDE AUX POIVRONS

OU CORDON BLEU

SEMOULE À L'ORIENTALE

LÉGUMES DU TAJINE

PETITS SUISSES SUCRES

OU PETITS SUISSES AUX FRUITS

CONCOMBRES À LA CRÈME

OU CAROTTES RAPEES AU CITRON

FILET DE HOKI PANÉ À LA TOMATE

OU FILET DE SAUMON A L'ANETH

RIZ FAÇON PILAF

PIPERADE BASQUE

CAKE AU CHOCOLAT

OU GATEAU AU YAOURT

CHOU FLEUR ET SA SAUCE 

FROMAGE BLANC CIBOULETTE OU 

COURGETTES A LA VINAIGRETTE

BŒUF AUX OLIVES

OU FILET DE MERLU EN PAPILLOTE

FRITES FRAÎCHES

CAROTTES AU JUS

MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT

OU MOUSSE AU CITRON

MACÉDOINE DE LÉGUMES

À LA MAYONNAISE

OU CŒURS DE PALMIERS

A LA VINAIGRETTE

PIZZA AUX TROIS FROMAGES

OU PIZZA MARGUERITA

FEUILLE DE CHÊNE

FRAISES AU SUCRE

OU KIWI

ROSETTE ET CONDIMENTS 

OU PÂTE DE CAMPAGNE

ET SES CONDIMENTS

BLANC DE POULET RÔTI

AU THYM

OU DOS DE CABILLAUD

A LA CIBOULETTE

MACARONI

POELEE MERIDIONNALE

PÊCHE OU NECTARINE

CONCOMBRES BULGARES

OU TOMATES A LA VINAIGRETTE

FILET DE MERLU AU CURRY

OU FILET DE POISSON PANE

RIZ FAÇON PILAF

BROCOLIS AU BEURRE

TARTE BOURDALOUE

OU GATEAU AU YAOURT

ANIMATION INDE

RESTAURANT DE L’ECOLE SAINT JEAN BAPTISTE DE LA SALLE 

Légende : 

Elu par les enfants Sans viande Nouveau 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Menus du 17 mai au 6 juillet 2021 PRODUIT REGIONAL 

MENU VEGETARIEN  

Vos repas sont confectionnés chaque jour par votre cheffe API et son équipe,  à base de produits frais, de saison, en favorisant l’approvisionnement local !  


